GIOVE

Vetrina refrigerata ad aria forzata o statica,
espressamente studiata per I'esposizione e la
vendita di prodotti freschi nei piccoli negozi.
Caratteristiche standard dei modelli refrigerati:
celle refrigerate sottostanti, illuminazione superiore
interno vasca, piani espositivi in acciaio inox AlSI
304, quadro di comando e sbrinamento a fermata
semplice con bacinella di raccolta del’acqua e
scarico manuale.

Accessori disponibili; divisori in cristallo, scorrevoli
posteriori, portamonete, portacarte, portarotolo,
asse tagliere, portabilancia, estensioni piano lavoro,
ripiani a uno e due gradini, kit illuminazione frontale,
sbrinamento elettrico, poggiaborse, piano lavoro in
acciaio inox, kit presa.

Showcase with fan assisted or static refrigeration,
expressly designed for the display and sale of fresh
products in small shops.

Standard features of the refrigerated models:
refrigerated compartments underneath, illumination
over the top of the inner basin, display shelves in
stainless steel type AISI 304, control panel and
off-cycle defrosting with tray for collection of the
water and manual discharge.

Accessories available: partitions in crystal, sliding
rear panels, coin holder, paper holder, paper
roll holder, cutting board, scale stand, cabinet
extensions, shelves with one or two steps, kit for
front illumination, electric defrosting, bag stand,
cabinet in stainless steel, socket kit.

Vitrine & réfrigération air forcé e statique, étudiée
expres pour I'exposition et la vente de produits frais
dans les petits magasins.

Caractéristiques standard des modéles réfrigérés:
chambres réfrigérées sous-jacentes, éclairage
supérieure a lintérieur de la cuve, étageres
d’exposition en acier inox AISI 304, tableau de bord
et dégivrage naturel avec bac pour I'eau et vidange
manuelle.

Accessoires disponibles: séparateurs en verre,
portes coulissantes arriere, plateau rend-monnaie,
porte-papier, porte-rouleaux, plateau hachoir,

plateau porte-balance, rallonges plan de travail,
gétagéres a un et a deux marches, kit éclairage
frontal, dégivrage électrique, plateau pose-sacs,
plan de travail en acier inox, kit prise électrique.




Vitrine mit Luft-Unterstiitzung bzw. statischer
Kihlung zum Ausstellen und zum Verkauf von
frischen Waren in kleinen Geschaften.
Standard-Eigenschaften der  Kihimébel:
UnterbaukUhlung, Oberbeleuchtung des
Wanneninneren, Auslagen aus AlSI 304-Edelstahl,
Bedienfeld und Abtausystem mit einfachem Stilltand
mit Wassersammelbecken und manuellem Ablass.
Verfiighares Zubehdr: Trennwande aus Kristallglas,
rlickwdrtige  Schiebescheiben, Munzenhalter,
Papier- und Rollenhaltersétze, Schneidbretter,
Waagenhalterung, Arbeitsflachenverléngerung,
ein- oder zweistufigen Ausstellungsflachen,
Frontbeleuchtungssatz, elektrischen Abtausystem,
Taschenablage, Edelstahl-Arbeitsflache,
Steckdosensatz.

Tradition and new tecnology

Vitrina con refrigeracion tiro forzado o estatica,
expresamente estudiada para la exposicion y
venta de productos frescos en locales pequefios.
Caracteristicas  estandar de los modelos
refrigerados: camaras refrigeradas subyacentes,
iluminacion superior interior cuba, plano expositivo
de acero inoxidable AISI 304, cuadro de comando
y descongelacion con parada simple y cubeta de
recogida del agua con descarga manual.

Accesorios disponibles: tabiques de cristal,
posteriores deslizables, porta monedas, porta
papeles, porta rollos, tabla tajo, porta balanza,
extensiones del plano de trabajo, estantes con uno
y dos niveles, kit iluminacion frontal, descongelacion
eléctrica, superficies para apoyar bolsos, plano de
trabajo de acero inoxidable, kit enchufe.

BUTpMHA C OXN@KOEHWMEM HArHETAeMbIM  BO3[YXOM
WM CTATUYECKUM  OXNIKLEHWEM,  CreuvansHo
paspaboTaHHas s SKCMO3WLMIA 11 MPOLAXKM CBEXINX
MULLEBbIX  MPOAYKTOB B HEOOMbLUMX  MarasiHax.
CTaHzapTHble XapakTepuCTUKIA OXNaXAAEMbIX MOLENeN:
HKHWE OXNaXKaemble

3aMacHNKI, BEPXHEE OCBELUEHME BHYTPW  BaHHbI,
9KCMOBMLMOHHbBIE MOMKM M3 HEpXKABEIOLLE CTanu inox
AISI 304, nynbT ynpasnesus 1 OTTavBaHue C NPOCTOM
OCTaHOBKOM, NOTOK Anst cBopa BOAbl W Py4HOI CIVB.
[lononHuTENbHbIE KOMMIEKTYIOLLME: CTEKNSHHBIE 1
eNUTENN, 3aJHNE PA3MBWKHBIE MAHENN, NOACTaBKa Ans
MOHET, MOACTaBKA AnA Oymarw, [epkarenb pynoHa
Oymarn, pesatenbHas O0CKa, MOACTABKA s BECOr,
YOMHUTENb  Paboyelt CTONELWHUUBI, MOMKW C OSHOM
W ABYMS CTYNEHbKAMU, KOMMIEKT ANt (PPOHTA/IbHOMO
OCBELLEHMS, 3NEKTPUYECKOE OTTauBaHWe, MNOACTaBKA
INA CYMOK, paboyas CTONeLUHLA U3 Hepxa

BEIOLLIEN CTasv iNOX , KOMMTEKT 3MIEKTPUHECKON POSETKM.
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Access

Divisori bassi e alti per ripiano standard. Ripiani a uno e due gradini con relativi divisori. Scorrevoli posteriori.
Low and high partitions for standard shelf. Shelves with one or two steps with partitions. Sliding rear doors.
Séparateurs bas et hauts pour étagere standard. Etagéres & un et & deux marches avec séparateurs relatifs. Coulissantes postérieures.
Hohe und niedrige Trennwande flir Standard-Auslagen. Ein- und zweistufige Auslagenflachen mit Trennwénden. Schiebescheiben.
Tabiques bajos y altos para estante estandar. Estantes con uno o dos niveles Corredizos posteriores.
Hu3Kue 1 BbICOKNE AenuTenu anr con los correspondientes tabiques. 3a/iH1e pasaBuKHbIe ABEPLLbI.
CTaHAapPTHbIX MOMOK. Monku ¢ 0AHOM UNK ABYMS CTYNEHbKami 1

COOTBETCTBYIOLLMMY AEAUTENSMA.
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RAL 1023 RAL 2004 RAL 3020 RAL 5019 RAL 6018 RAL 9016 *
Giove e g witndons. o Horaontl deplay oo Netvolume diplay ea P s kg tamperaute L E8
Longueur Longueur sans joues Gesamte Ausstellefldche Capacité utile vitrine Portillons Temp. de fonctionnement E S =
Breite Lénge ohne Seiten Surface d’exposition horizontale Nutzleistung Auslageflache Anzahl der Tiiren im Unt. Betriebstemperatur =z ]
Largo Largo sin Laterales Superficie de exposicion de apoyo Capacidad Util vitrina Puertas reserva Temp. de ejercicio me
O6Las anvHa [lnvHa 6e3 BbicTynoB [opu3oHTanbHas NioLLazb 3KCnonuumm [MoneaHblit Obbem BATPUHbI MoluHoCTb OcBeLLEHNS Pa6ouasi Temnepartypa
mm mm m? dm?® °C
135 1330 1250 0,89 116 1
= 200 1955 1875 1,33 174 2
‘cs _% 260 2580 2500 1,78 232 3
S % 320 3206 3125 2,22 290 4 +2°/+4°C
gE 385 3830 3750 2,66 348 5
Al 90° = = 0,91 119 =
AE 90° = = 0,89 116 =
135 1330 1250 0,89 116 1
S 200 1955 1875 1,33 174 2
'gg 260 2580 2500 1,78 232 3 +2°/+8°C
@7 320 3205 3125 2,22 290 4
385 3830 3750 2,66 348 5
TC-BM - - 0,52 * - +65°C

Classe climatica ambientale - Environmental climatic class - Classe climatique - Raumklimaklasse - Clase climatica ambiental - Knumatudeckuii knacc o6opyposatus: 3 +25 °C 60% U.R. - EN-ISO 23953 - 1/2

* || dato varia in funzione della quantita e del tipo di contenitori Gastro-norm utilizzati - The figure varies in relation to the quantity and type of Gastro-norm containers used - La donnée change en fonction de la quantité et du type de bacs
Gastronormes utilisés. - Der Wert &ndert sich je nach der Menge und dem Typ der angewendeten Gastro Norm-Behélter - El dato cambia segun la cantidad y el tipo de cubetas Gastro-norm utilizados - Benuumha namensetcs 8 sasucumocTy ot Yncna u
TVna ucnond3ayemblx noTkos MacTpo-Hopm.
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Pane - Bread Prolunga - Extension Counter

Asse tagliere.
Cutting board.
Planche & couper.
Schneidebrett.
Tabla de corte.
[locka ans pesku.
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