DORADO

Mobile a refrigerazione ventilata, realizzato nelle
versioni pasticceria e gelateria, entrambe disponibili
€on gruppo interno o con gruppo remoto.

II' moderno design coniugato agli accurati studi
ergonomici, garantiscono un’ottima visibilita del
prodotto esposto e un’elevata facilita di servizio
grazie all'assenza dei montanti posteriori ed al piano
espositivo inclinato nella versione gelateria.

Per soddisfare le esigenze degli arredatori & anche
possibile richiedere il banco privo di finiture estetiche,
da personalizzare poi a proprio piacimento.

Display case with ventilated refrigeration, available
in pastry and ice cream verions, both with or without
refrigeration unit.

[ts modern design, realised through an accurate
ergonomic research, guarantees wide display
surface, excellent visibility of the displayed products
and easiness of service, thanks to the absence of
the rear uprights and to the inclined display surface
in the ice cream version.

The cabinet can be ordered without aesthetic
finishing, in order to allow the personalisation
required by interior designers.

Vitrine avec réfrigération ventilée, disponible dans
les versions Patisserie et Glace, les deux avec ou
sans groupe frigorifique.

Le design moderne conjugué a soignés études
ergonomiques garantissent une excellente visibilité
des produits exposés et une élevé facilité de service,
gréce a I'absence des montants postérieurs et a une
surface d’exposition inclinée dans la version glace.
A fin de satisfaire les exigences des décorateurs,
il est aussi possible demander la vitrine sans le
finissage esthétique, pour la personnalisation.




Diese Umluftkiihlvitrine ist in Konditorei- und
alternativ  in  Speiseeisausfihrung lieferbar,
steckerfertig und ohne Aggregat.

Das moderne Design und die Umsetzung
ergonomischer Gesichtspunkte ermdglichen eine
optimale Préasentation der ausgestellten Produkte
und erleichtern die Handhabung im téglichen
Einsatz, dank dem Aufsatz ohne Streben bei beiden
Ausfihrungen und gebogener Ausstellflache nur bei
Speiseeis Modell.

Um eine optimale Einbindung in die

Ladenbaueinrichtung zu gewdahrleisten, ist zudem
eine Ausfihrung ohne Verkleidung lieferbar und kann
so flexibel eingepasst werden.

Vitrina con refrigeracion ventilada, disponible en las
versiones pasteleria y heladeria,

con y sin grupo frigorifico. El moderno disefio junto
con los cuidados estudios ergénomicos, garantizan
una optima visibilidad de los productos expuestos
y facilidad de servicio gracias a la ausencia de los
montantes posteriores y a la superficie de exposicion
inclinada en la version heladerfa.

La vitrina esta disponible tambien en la version
sin acabados exteriores para la personalizacion en
ambientes estudiados por decoradores.

Selection of tastes

ITOT NpUNa,oKk Ha BEHTUAMPYEMOM  OXNXKAEHNM,
BbIMONHEH B [BYX BEPCUAX: KOHANUTEPCKWE U3LENs U
MopoxeHuLa. 06e BEPCIN MOMYT NOCTaBNSTLCS Kak CO
BCTPOEHHbIM, TaK 1 C BHIHOCHBIM XOMOAOM.
CoBpEMEHHbIN  [13aiiH B COBOKYMHOCTW G TOYHBIM
MOAX0ZI0M K 3PrOHOMUKE 00ECTeYMBatOT BbINOMEHHOI
MPOAYKLMAY OMTUMANbHYIO BAMMOCTb 11 MPOCTOTY B
00CNYK1BaHIM, Garofapst OTCYTCTBIO 33HNX CTAHNH
11 HaKNOHHOMN 3KCMO3MLMOHHO NOBEPXHOCTW B BEPCUM
«MOPOXEHNLA.

[na Toro, y4ToObl  YAOBNETBOPUTL  TPEOOBAHMAM
APXUTEKTOPOB MO MHTEPbEPY, Bbl MOXETE 3aKa3aTb
npunasok 6e3 HapyXXHOI OTAENKA, A 3aTeM BbINOMHUTL
€€ Ha BaLl BKyC.
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Art meeting technic
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DORADO

Il banco € caratterizzato da un’ampia superficie
espositiva ed in particolare nella versione pasticceria
troviamo: I'alzata con vetro frontale apribile verso
I'alto, un ripiano intermedio illuminato, i vetri laterali
stratificati e serigrafati.

La versione gelateria & prowista di alzata con
vetrocamera frontale riscaldato apribile verso il
basso oltre che di vetri laterali stratificati, serigrafati
e riscaldati.La qualita dei prodotti esposti & garantita
dal controllo elettronico della temperatura, inoltre
nella versione gelateria sono presenti lo sbrinamento
a gas caldo ed a richiesta nella versione con gruppo
interno la condensazione mista aria / acqua.

The pastry version is equipped with a superstructure
with lift-up front glass, one intermediate shelf with
light,stratified and silk-screened side glasses.

The superstructure in the ice cream version has a
front heated thermopane glass, downwards opening,
the side glasses are stratified, silk screened and
heated as well.

The quality of the displayed products is assured
by the electronic control of the temperature.
Furthermore the ice cream version is equipped with
hot gas defrost and mixed water / air condensing
unit on demand in the plug-in version.

La vitrine est caractérisée par une grande
surface d'exposition et la version patisserie a la
superstructure avec glace frontale ouvrable vers le
haut, une étagere intermédiaire éclairée, les glaces
latérales stratifiées et imprimées en sérigraphie.
La version glace est équipée avec superstructure
avec glace frontale chauffée en verre athermique
isolant ouvrable vers le bas et avec glaces latérales
chauffées, stratifiées et imprimées en sérigraphie.
La qualité des produits exposées est garantie par
le contréle électronique de la température. Dans
la version glace sont disponibles le dégivrage a gaz
chauds et sur demande la condensation double air/
eau pour le model groupe logé.




Die Vitrinen verfliigen (ber eine besonders weite
Auslageflache. Die Konditorei Ausfilhrung ist mit
Hebescheiben, einer beleuchteten Zwischenetage
ausgestattet und die Seitenscheiben aus
siebbedrucktem Verbundglas gefertigt. Die
Speiseeisausfiinrung  verfligt  ber  kippbare
gewarmte  Doppelglas-Frontscheiben  und
gewdrmten Seitenscheiben aus siebbedrucktem
Verbundglas. Eine elektronische  Steuerung
gewahrleistet die zuverlassige Kiihlung und sorgt flr
gleichbleibende Qualitit der ausgestellten Produkte.
Speiseeisausfiinrung mit HeiBgasabtauung. Auf
Anfrage ist die Version mit Innenaggregat auch mit
Kondensator mit kombinierter Luft/ Wasserkiihlung
lieferbar.

La vitrina tiene un amplia superficie de exposicion.
La version pasteleria dispone de sobrestructura con
vidrio frontal con apertura hacia arriba, un estante
intermedio con luz y vidrios laterales estratificados
y serigrafados. La version heladeria tiene
sobrestructura con doble vidrio frontal calentado con
abertura hacia abajo, un estante intermedio con luz
y vidrios laterales calentados,

estratificados y serigrafados. La calidad de los
productos expuestos estd garantizada del control
electronico de la temperatura. La version heladeria
esta equipada con desescarche por gas caliente y la
version con grupo incorporado puede ser entregada
con condensacion mixta aire / agua, a peticion del
cliente.

Fantasy for any flavour

OTnnYMTENbHON YePTOV NPINABKa SBNSIETCS NPOCTOPHAS
3KCTMO3MLIMOHHAs MOBEPXHOCTb, B YAaCTHOCTM BEPCHSt
«KOHOWTEPCKWE M3OENUs»  NpeanaraeT: MogbemMHOE
CBEPXY MEpeHee CTEKNO BUTPUHBI, MPOMEXKYTOUHYHO
nonKy C NOACBETKOW, OOKOBbIE CTEKMOMNAKETbl C
HaHeceHHbIMK TpadapeTamu. Bepcnst «MOpOKeHWLa»
OCHalllgHa  MepemHiM  MOAHAMAIOLLMCS  CHIA3Y
CTEKMONAKETOM C MOAOTPEBOM, a TaK XXe OOKOBbIMU
MofOrpeBaembIMI - CTEK/ONAKETaMn G HAHECEHHBIMIA
TpahapeTamu.  KauyecTBO  BbIIOXKEHHOW  NMPOAYKLIAKM
rapaHTVPO,aH0  HAMYMEM  ANEKTPOHHOrO  KOHTPONS
TEMMeparypbl.

lMom1MOo 3TOrO, B BEPCUN «MOPOXKEHULA» VMEETCS
0TTanka NOAOrPETbIM ra3oM, a No XenaHuio, B Moaenn
CO BCTPOEHHbIM XOMOAOM Bbl MOXETE 3akasaTb
CMELLaHHYI0 KOHAEHCAUMIO BO3LYX/BOA.
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DORADO

Tenda notte. Scorrevoli posteriori. Piano per incarto / portabilancia.

Night blinds. Sliding rear doors. Packing plate / scale rest.

Rideau de nuit. Coulissantes postérieures. Plateau pour empaquetage / Porte balance.
Nachtrollo. Schiebescheiben. Verpackungsplatte / Waagebrett.

Estante para envolver / Porta balanza.
YNaKoBOYHbIV CTON / MofcTaBka nof BeCbI.

Corredizos posteriores.
3ajiH1e pasaBuKHbIe ABEPLb.

Cortina nocturna.
HoyHas wropka.

Accessori solo per versione gelateria
Optional for ice-cream version only

Accessorio solo per versione pasticceria
Optional for pastry version only

Accessori solo per versione gelateria
Optional for ice-cream version only
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Ripiano intermedio aggiuntivo per banco pasticceria.
Additional intermediate shelf for pastry finishing.
Etagere intermédiaire additionnelle pour la version

Lavaporzionatore per banco gelateria.
Scoop cleaner for ice-cream finishing.
Lave-cuillere pour la version Glace.

Divisori bassi in cristallo per banco gelateria.
Low dividers (between multiplexed cabinets for
ice-cream).

Patisserie.

Zusétzliche Zwischenetage bei Konditorei Ausfiihrung.
Estante intermedio adicional por vitrina pasteleria.
[lononHuTensHas MPOMEXyToYHas MoKa Anis BEpCUn

Portionierspiile fiir Speiseeistheke.

Lavaporcionador por vitrina heladeria.
Ononackuearenb NOPLVOHHOTO Yepnaka Anst BEpcum
MopoxeHuLa.

Séparation basse entre deux meubles version Glace
mise en linéaire.

Niedrige Trennscheibe zwischen zusammengebauten
Theken Dorado Speiseeisausfiihrung.

KoHpuTepckie 1pens. Divisor bajo entre vitrinas heladeria en canal.
HimKHVE CTEKNAHHBIE NEPETOPOAKY 1Sl MpUaBKa

MOPOXKEHILEA.

D d Lunghezza totale Lunghezza interno vasca Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile vetrina Temperatura d'esercizio
O ra O Length Basin internal length Horizontal display surface Net volume display area Working temperature
Longueur Longueur intérieur bac Gesamte Ausstellefldche Capacité utile vitrine Temp. de fonctionnement
Breite Innenbreite wanne Surface d’exposition horizontale Nutzleistung Auslagefléche Betriebstemperatur
Largoa Largo interior cuba Superficie de exposicion de apoyo Capacidad (til vitrina Temp. de ejercicio
O6Lwas pnmHa [invHa bHyTeHHe nonocTu [opu3oHTanbHas oLz akenoanumm [MoneaHblit Obbem BUTPUHbI Pa6ouas Temnepatypa
‘baHHb! BUTPUHb
mm mm m? dm? °C
120 1230 1110 1,11 144

]
E z 170 1730 1610 1,61 210
2% +4°C/+8°C
2o 22 2230 2110 2,12 275
o

AE 30° = = 1,23 121
< £ 120 1230 1110 0,72 130
= ©
D O
s o 170 1730 1610 1,07 193 -14°C/-18°C
D ©
.2 220 2230 2110 1,44 259

Classe climatica ambientale - Environmental climatic class - Classe climatique - Raumklimaklasse - Clase climatica ambiental - Knumatudeckuit knacc obopyposaus: 3 +25 °C - 60% U.R. - EN-ISO 23953 - 1/2



Accessori - Accessories

llluminazione LED. Portacarta. Rendiresto plexiglas.

LED lighting. Paper holder. Plexiglass change dish.

Eclairage LED. Porte papier. Plateau rend monnaie en plexiglas.
LED Beleuchtung. Papiertaschen. Riickgeldbehéilter aus Plexiglas.
lluminacién LED. Portapapeles. Bandeja-portamonedas en plexiglés.
CBeTOAMOAHOE OCBELLEHME. CancpeTHuua. MoACTaBKa [iA CAAYM U3 NeKcUriaca.

Divisori alti in cristallo tra banco pasticceria e gelateria.

High dividers between a cabinet for ice-cream and one for pastry.

Séparation haute entre meuble version Glace et version Patisserie mis en linéaire.

Hohe Trennscheibe zwischen zusammengebauten Theken Dorado Speiseeis- und Konditorei-Ausfihrung.
Divisor alto entre vitrinas heladeria y pasteleria en canal.

BepxHue CTEKNSHHbIE NEPEropofiky (MEXAY NPUIaBKOM MOPOXEHOTO 1 KOHAUTEPCKIMI U3AEAUSMY).
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Pasticceria - Pastry AE 30° Pasticceria - Pastry Gelateria - Ice cream
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